
 
 
 

Bist du so stark wie unser Espresso? 
 
 
tibits steht für hoch stehende, genussvolle, vegetarische Schnellgastronomie und 
begeistert in Zürich, Winterthur, Bern, Basel und London ein bunt gemischtes Publikum.  
 
Wir suchen für unseren Betrieb in Bern per sofort eine/einen 
 
 

SchichtleiterIn Produktion (Vollzeit) 
 
 
Die Produktion ist unser Herzstück und wir suchen eine initiative, belastbare und 
motivierte Persönlichkeit, welche als Vorbild und Coach ein gutes Gespür für Menschen 
aus verschiedenen Nationen mitbringt und diese unterstützen, motivieren und begeistern 
kann. 
Wir erwarten mindestens 5 Jahre Berufserfahrung in der Gastronomieküche und erste 
Führungserfahrung. Deutsch ist Ihre Muttersprache und Sie bringen zudem Computer-
Kenntnisse (Excel, Word) mit. Sie zeichnen sich durch Ihre hohe Sozialkompetenz, Ihre 
Flexibiliät und einen kooperativen Führungsstil aus. Qualität und Hygiene sind Ihnen sehr 
wichtig. Ihr gutes Auge für das Detail rundet ihr Profil ab. Durch Ihre aktive Mitarbeit sind 
Sie am Puls des Geschehens und können jederzeit unterstützend und/oder korrigierend 
Einflussnehmen. Wenn Sie zudem an einer längerfristigen Anstellung interessiert sind, 
idealerweise im Raum Bern wohnen (unsere Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen arbeiten in 
Früh- und Spätschichten, ohne Zimmerstunde) und Sie auch in hektischen Zeiten die 
Ruhe und Übersicht nicht verlieren, dann freut sich ein junges internationales Team Sie 
kennen zu lernen. 
Es erwarten Sie zeitgemässe Anstellungsbedingungen und ein sicherer Arbeitsplatz in 
einem Unternehmen, dessen Zukunft noch einiges zu bieten hat. Wenn Sie interessiert 
sind, schicken Sie uns noch heute Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen 
 
Kontakt: 

tibits Restaurant Bar Take Away, Erich Egli, Küchenchef, Bahnhofplatz 10, 3011 
Bern erich.egli@tibits.ch, Tel.: 031 312 91 11 
 


