
    

    

STELLEN IM HAUS HILTLSTELLEN IM HAUS HILTLSTELLEN IM HAUS HILTLSTELLEN IM HAUS HILTL    

Das Hiltl ist das erste (Guinness-Buch der Rekorde) und führende (unser Anspruch) 
vegetarische Haus Europas. Wir sind ein Familienbetrieb, der in vierter Generation von der 
Familie Hiltl persönlich geführt wird. 

 
Wir arbeiten konzentriert und füreinander, in friedlicher Symbiose mit Freude, Achtung 
und gegenseitigem Vertrauen. Dabei soll es uns sehr gut gehen, damit wir unsere Gäste 
täglich neu begeistern können. 
 
Unser Team umfasst über 130 Mitarbeitende und weil wir täglich neu in die Zukunft 
blicken und uns laufend verbessern, gibt es Möglichkeiten für Fachkräfte und 
QuereinsteigerInnen, dabei zu sein: 
 
In der KücheIn der KücheIn der KücheIn der Küche, wo viele Köchinnen, Köche und Hilfskräfte die hausgemachten, superfeinen 
und gesunden Speisen laufend frisch zubereiten. 
In der KonditoreiIn der KonditoreiIn der KonditoreiIn der Konditorei, wo wir unsere stadtbekannten Crème-Schnitten und Brownies nach 
genauen Rezepten jeden Tag frisch herstellen. 
Als BaristaAls BaristaAls BaristaAls Barista, wo wir die Lounge- und Take-away-Gäste betreuen und unsere Kaffee- und 
Teespezialitäten zubereiten und frisch gepresste Säfte ausschenken. 
An der Bar und im ClubAn der Bar und im ClubAn der Bar und im ClubAn der Bar und im Club, wo wir edle Drinks und über 30 Vodka-Sorten ausschenken und 
an unseren Club-Partys die tanzenden Gäste verwöhnen. 
Im ServiceIm ServiceIm ServiceIm Service, wo wir unsere Gäste erfrischend freundlich und spontan, mit menschlicher, 
ehrlicher Wärme begeistern. 
Im SekretariatIm SekretariatIm SekretariatIm Sekretariat, wo wir Tischreservationen kompetent und freundlich entgegennehmen 
und diverse administrative Arbeiten erledigen. 
Im ReinigungsbereichIm ReinigungsbereichIm ReinigungsbereichIm Reinigungsbereich, wo wir sämtliche Arbeitsplätze und Utensilien hygienisch 
einwandfrei, sauber und gepflegt halten. 
 
Einige Vorteile, die wir im Hiltl bieten können, sind die 41-Stunden-Woche und gleichzeitig 
5 Wochen Ferien, oft Dienste ohne Zimmerstunde, späteste Arbeitszeit 00.30 Uhr, frei 
wählbares Arbeitspensum zwischen 70% und 100%, ein Wochenende pro Monat frei, 
Aufstiegschance für jeden. Faire Löhne und Sozialleistungen, genaueste 
Stundenkontrollen und korrekte Arbeitspläne sind für uns selbstverständlich. 

    
STELLENKONTAKTSTELLENKONTAKTSTELLENKONTAKTSTELLENKONTAKT    
    
Falls Sie Interesse an einer dieser Stellen, für mindestens 1 Jahrfür mindestens 1 Jahrfür mindestens 1 Jahrfür mindestens 1 Jahr haben, senden Sie bitte 
Ihre kompletten Bewerbungsunterlagen an untenstehende Adresse. Für weitere Fragen 
steht Ihnen Frau Miek Overkamp jederzeit persönlich zur Verfügung. 
 
Kontakt: 
Hiltl AG, Gastronomie, Frau Miek Overkamp, Sihlstrasse 28, 8001 Zürich,  
Telefon direkt 044 227 70 02, E-Mail: miek@hiltl.ch  


